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タ イ ト ル 
三重県立水産高校 商品開発プロジェクト第６弾、第７弾！！ 

「カツオのスパイシー」「マグロのパテ」お披露目 

概 要 

 県立水産高校水産資源科アクアフードコースの生徒が中心となり開発した

「カツオのスパイシー」と「マグロのパテ」を６月から販売開始するにあたり、

地方創生の取組の一つである「地域とのつながりによる県立高校の魅力向上事

業」として、商品のお披露目をします。 

 この２つの商品は、一昨年の「カツオのキーマカレー」、昨年の「カツオの

ハム」に続いて、全国大会である「商業高校フードグランプリ」本選に出場で

きることを願い、既に２商品ともエントリーしています。 

 

■発表方法 

 三重県立水産高校の生徒で構成するチーム「ボニータ」（水産高校商品開発

プロジェクト）から、商品の説明及び試食の提供を行います。 

 

■商品情報 

＜カツオのスパイシー＞ 

 サイコロ状に切ったカツオの身を臭みが取れるように下処理し、志摩市特産

の「船越味噌」にカレーを加えて煮込みました。 

 濃いお味噌ということで、カレー粉と共にカツオ特有の臭みを減らし、大人

から子どもまで幅広い年代の方に食べていただける一品です。 

＜マグロのパテ＞ 

 お刺身用に冷凍マグロをサク取りする時に出てしまう端材の付加価値を高

めようと試作を重ねました。 

瓶詰での提供で、プレーン、バジル入り、ブラックペッパー入りの３種で、

パンやクラッカーに必要なだけ塗るなど「ちょこっと」使いもできます。 

発 表 日 令和 元年 ５月２８日（火曜日） 定例記者会見 

発 表 場 所 志摩市役所 ５階 庁議室 

参 考 Ｈ Ｐ 
ボニータ水高商品開発部http://www.mie-c.ed.jp/hsuisa/suikosyohin.html 

フェイスブック「三重水高ボニータ」 

お問合せ先 

【お披露目商品に関する問い合わせ先】 

三重県立水産高校 水産資源科教諭 中村治彰（ひろあき） 

TEL 0599-85-0021  FAX 0599-85-0985 

【プレスリリースに関する問い合わせ先】 

志摩市政策推進部総合政策課  担当 東（ひがし）桂一 

TEL 0599-44-0205  FAX 0599-44-5252 

e-mail sogoseisaku@city.shima.lg.jp 
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