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青さのりフランス

志摩市産の「青さのり」を使用!

志摩市の名産品である「青さのり」を
フライドオニオンと一緒に練りこみ、
カリッと香ばしく焼き上げました。
ビタミンやカルシウムが豊富に含まれ、
栄養価が非常に高いと言われる
上質な「青さのり」の風味が、
嚙むたびに口の中に広がります。

・価格＿＿円（税込＿＿円）

第5弾!3月から発売の春のしまパン
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あおさ豚ローストポークコッペ

第5弾!3月から発売の春のしまパン

志摩市産の
「志摩あおさ豚ローストポーク」を使用!

志摩市の名産品である「あおさ」を飼料として
育てられた「肉の喜多家」オリジナルのブランド豚
「志摩あおさ豚」のローストポークをサンド。
玉ねぎベースのソースと合わせ、
食べ応え抜群のコッペパンに仕上げました。

・価格 ＿＿円（税込＿＿円）
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ブリ唐揚げの甘酢あんコッペ

志摩市産の「ブリ」を使用!

志摩市で獲れた新鮮なブリを唐揚げにし、
甘酢あんに絡めてパプリカと一緒に
ゴロッとサンド。
ふっくらとしたブリの身を
甘酢あんでさっぱりと味わえる
一品に仕上げました。

・価格＿＿円（税込＿＿円）

第5弾!3月から発売の春のしまパン
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