
志摩ブランド認定商品

あかもく細うどん

　伊勢志摩国立公園にある的矢湾を一望す

る高台に建つ『旅館 橘』。開放感溢れる絶

景と新鮮な伊勢志摩の海の幸が楽しめると

全国から観光客が訪れる人気の料理旅館。

　こちらが手掛ける乾麺「あかもく 細うどん」

は短時間で茹であがるよう細さにこだわり、な

おかつしっかりとしたコシの強さ、さらにのどご

しの良さにも徹底的にこだわり 製麺所と試

行錯誤の末、完成しました。美しい志摩の海

が育てたミネラル・食物繊維豊富な海藻のあ

かもくの粉末を練り込んだ磯の風味豊かな細

うどんは、無添加で常温長期保存可能な安

全安心の逸品。家庭の食卓の他、お土産や

贈答品用にもおすすめです。

「志摩ブランド」って？ 志摩市が認定する、志摩の人と自然の恵みに育まれて生まれた
志摩ならではの自然、歴史、伝統、文化等に根ざした産品のことです。

　志摩の土壌、水、温暖多日照等の気候条件、原材料等を充分に活用して
生産された「志摩らしさ」を感じられる産品。「志摩ブランド」に認定される商品
は全て、この「志摩らしさ」という条件はもちろん、独自性や優位性、そして生

産においての信頼性や安全性などの基準を満たしたとっておきの逸品ばか
り。伊勢志摩国立公園である志摩市の大自然と、そこに住む人々の知恵や
技術によって生まれる“本物の味”をお楽しみください。

●旅館 橘
志摩市磯部町的矢310-1
TEL0599-57-2731

コシの強さとのどごしの良さが自慢。磯の香り豊かなこだわりの細うどん

「旅館 橘」の橘女将さん


